
 

 

 
 

 

 

 

BOISSONS CHAUDES - HOT DRINKS 
 

EXPRESSO / DÉCA / AMERICANO MACCHIATTO   5 € 
 

THÉ Breakfast, Darjeeling, Earl Grey, Green Tea   5 € 
 

CAFÉ CRÈME / CAPPUCCINO / LATTE    6 € 
 

CHOCOLAT CHAUD       6 € 
 

DOUBLE EXPRESSO       10 € 
 

AMERICAN COFFEE POT       9 € 

 

POT DE CRÈME / LAIT / LAIT VÉGÉTAL Cream or Milk Pot  2 € 
 
 

JUS - JUICES  
  

CITRON PRESSÉ Fresh Lemon Juice 20cl     8 € 

 

ORANGE PRESSÉE Fresh Orange Juice 20cl    12 € 
 

DETOX BEACH Cucumber, Apple, Ginger, Lime 20cl   12 € 
 

JUS DE FRUITS Fruits Juices at your convenience 25cl   5 € 
 
 

FRESH START DRINKS 
  

BLOODY MARY Vodka, Spicy Tomato Juice, Lime 25cl   17 € 

 

MIMOSA Orange Juice, Champagne 12cl    20 € 
 

BELLINI Peach Purée, Peach Liquor, Champagne 12cl   20 € 
 

  



 

 

 
 
 
 

TASTY TREATS  
 

 
 
PANCAKES & SIROP D’ERABLE  
Pancakes & Mapple Sirup        8 € 

 

CORBEILLE TOAST, BEURRE & CONFITURE  
Bread, Butter & Jam         7 € 
 

PAIN PERDU BRIOCHÉ  
French Toast        12€ 
 

CORBEILLE DE VIENNOISERIES / 6p 
Mix of Pastries / 6p       11 € 
 

CORBEILLE DE PATISSERIES / 4p 
Muffins, Scones, Cake, Brioche / 4p     11 € 
 

TARTINE DE GUACAMOLE 
Toast Cereals Bread, Guacamole     12 € 
 

ASSIETTE DE CHARCUTERIE 
Prosciuttto, Ham, Bacon & Sausage      17 € 
 

CLASSIC BAGEL  
Toasted Bagel, Cream Cheese Smoked Salmon & Tomato  17 € 
 

CRUNCHY BOWL 
Fresh Seasonnal Fruits, Yogurt & Muesli     17 € 
 

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS 
Fresh Fruits Mix         22 €  

 

ŒUFS BÉNÉDICTE AU SAUMON / BACON / JAMBON 
Poached Eggs, English Muffins, Hollandaise Sauce   19 € 
 

ŒUFS FLORENTINE 
Poached Eggs, English Muffins, Hollandaise Sauce, Spinach  19 € 
 
 

 
  



 

 

 
 

ŒUFS & OMELETTES – EGGS & OMELETS 
 

ŒUFS CUISINÉS SELON VOS ENVIES / 12€ 
 

  AU PLAT 
Fried Eggs 

 

BROUILLÉS 
Scramble Eggs 

 

POCHÉS 
Poached Eggs 

 

À LA COQUE 
Boiled Eggs 

 

EN OMELETTE 
Omelet 

 

EXTRA INGRÉDIENT : 3 € /  INGRÉDIENTS 

 
  JAMBON 

Ham 
 

BACON 
Bacon 

 

SAUCISSE 
Sausage 

 

GUACAMOLE 
Guacamole 

 

  TOMATE 
Tomato 

 

EPINARD 
Spinach 

 

CHEDDAR / EMMENTAL / FROMAGE DE CHEVRE 
Cheddar / Emmental / Goat Cheese 

 

  



 

 

 

 

 

BUFFET BREAKFAST / 29 € 
 

BOISSONS CHAUDES Hot Drink 
 

JUS DE FRUITS Fruit Juice 
 

PAINS & VIENNOISERIES Bread & Pastries 
 

YAOURTS Yogurt 
 

CÉRÉALES Bio Organic Cereals 
 

EAU PARFUMÉE Flavoured Water 

 

 

AMERICAN BREAKFAST / 35 € 
 

BOISSONS CHAUDES Hot Drink 
 

JUS DE FRUITS Fruit Juice 
 

PAINS & VIENNOISERIES Bread & Pastries 
 

YAOURTS Yogurt 
 

CÉRÉALES Bio Organic Cereals 
 

EAU PARFUMÉE Flavoured Water 

 

2 ŒUFS NATURE 2 Plain Eggs 

 

 

PEARL BREAKFAST / 45 € 
 

BOISSONS CHAUDES Hot Drink 
 

JUS DE FRUITS Fruit Juice 
 

PAINS & VIENNOISERIES Bread & Pastries 
 

YAOURTS Yogurt 
 

CÉRÉALES Bio Organic Cereals 
 

EAU PARFUMÉE Flavoured Water 

 

2 ŒUFS NATURE 2 Plain Eggs 

 

TARTINE GUACAMOLE Toast Guamole 

 

SALADE DE FRUITS Fruits Salad  

 

ASSIETTE DE CHARCUTERIE Prosciuttto, Ham, Bacon & Sausage 
  



 

 

 
 

ORIGINE DES POISSONS 

FISH ORIGIN 
Morue   Canada 
Cod  Canada 
 

Saumon   Norvège 
Salmon  Norway 
 

Wahoo / Thon / Mahi-Mahi / Langouste Pêche Locale 
Wahoo / Tuna / Mahi-Mahi / Lobster Local Fish  
 

Mérou  Océan Indien 
Grouper Indian Ocean 
 

Crevettes Géantes Tigrées Australie 
Cod Australia 
 

Gambas  Océan Indien 
Prawns  Indian Ocean 

 

ORIGINE DES VIANDES 

MEAT ORIGIN 
Poulet   France 
Chicken  France 
 
Poulet Pané   UE 
Chicken Tenders  Europe 
 
Boeuf Etats-Unis 
Beef USA  
 
Steak Haché France 
Ground Beef France 
 
Proscuitto Italie 
Jambon blanc Europe 
Bacon/Saucisse  USA 

ALLERGIES 
 

Pour toutes allergies ou restrictions alimentaires, 
Renseignez-vous auprès d’un membre de notre équipe. 

 
Please advice us about any allergies or special dietary restrictions, 

Our team members stay at your disposal for any request. 
 


